Il Frantoio

‘ WIDE VIEW RESTAUHANT.

EVOLUTION

GUSTO ARTE BELLEZZA

LA SINERGIA DEGLI ELEMENTI.
UOMO, NATURA E AMBIENTE PER RACCONTARE L'OLIO ATTRAVERSO | 5 SENSI
UN’ESPERIENZA IMMERSIVA CHE STIMOLA NON SOLO IL GUSTO,
MA ANCHE LA VISTA E IL TATTO,
RIEVOCANDO | PIU SUGGESTIVI ULIVETI FRANCESCANI
ED | SAPORI IDENTITARI DELL'UMBRIA.
UN GIOCO DEGLI EQUILIBRI DOVE LO CHEF, ATTRAVERSO L'UTILIZZO DELL'OLIO,
CREA LEGAMI ARMONICI TRA | VARI INGREDIENTI,
SCELTI E ABBINATI TRA LORO SECONDO
IL PRINCIPIO DELLA SINERGIA COMPLEMENTARE,
PER UN RISULTATO DI GRANDE GUSTO E LEGGEREZZA NEL PIATTO

GABRIELE MATTIACCI CHEF
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PERCORSI DEGUSTAZIONI

GABRIELE INTERPRETA L'UMBRIA

CCCP
COCOMERO BRUCIATO, CETRIOLO IN OSMOSI, CAPRINO E ACQUA DI POMODORO ( 7))

BOTTONI
BOTTONI DI ANATRA | ARANCIA | AGLIO NERO | FINOCCHIETTO (1,3,6,)

PANCIA
PANCIA DI MAIALINO DA LATTE | FONDO DI MAIALE | PATATA ARROSTO DI COLFIORITO | ZUCCHINA (9,10,12)

55€

TRA CERTEZZE PASSATE E SGUARDO AL FUTURO

MANZO

BATTUTA DI MANZO | BARBABIETOLA | MAYO DI LEVISTICO | CAFFE | TAPIOCA (3, 9,12)
ANIMELLA

ANIMELLA GLASSATA | BROCCOLO ROMANESCO | POLENTA | SUO FONDO (1,6, 12)
RISOTTO

RISOTTO | FINOCCHIO SCALOGNO | ORECCHIA DI MAIALE | LIMONE BRUCIATO (6)
SPAGHETTO

SPAGHETTO | POMODORO | POLVERE DI BASILICO | OLIO AL POMODORO (1,9)
PICCIONE

PICCIONE BBQ | COSTA DI BIETA GLASSATA (1,9,12)

NOCCIOLA

NOCCIOLA | CARAMELLO | LAMPONE (3,7,8)

Q0€

3 CALICIIN ABBINAMENTO A CURA DEL SOMMELIER
30 €

5 CALICI IN ABBINAMENTO A CURA DEL SOMMELIET
45 €

IL PERCORSO DEGUSTAZIONE, VISTA LA COMPLESSITA’, SI INTENDE
PER TUTTO IL TAVOLO

COPERTO E SERVIZIO A PERSONA 6 €



ANTIPASTI

CCCP 23€
COCOMERO BRUCIATO, CETRIOLO IN OSMOSI, CAPRINO E ACQUA DI POMODORO ( 7))

MANZO 26€ \
BATTUTA DI MANZO | BARBABIETOLA | MAYO DI LEVISTICO | CAFFE | TAPIOCA (3, 2,12)

CAPASANTA 30€
CAPESANTA | LATTUGA | PANE ALLA PUTTANESCA |CIPOLLA DI CANNARA (17.8,14)

ANIMELLA 24€
ANIMELLA GLASSATA | BROCCOLO ROMANESCO | POLENTA | SUO FONDO (1,6, 12)

ANCORA UMBRIA 35€
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO (7)

PRIM

RISOTTO 26€
RISOTTO | FINOCCHIO SCALOGNO | ORECCHIA DI MAIALE | LIMONE BRUCIATO (4)

BOTTONI 26€
BOTTONI DI ANATRA | ARANCIA | AGLIO NERO | FINOCCHIETTO (1,3,4,)

SPAGHETTO 26€
SPAGHETTO | POMODORO | POLVERE DI BASILICO | OLIO AL POMODORO (1,9)

GNOCCHI 24€
GNOCCHI DI RICOTTA E PANE | SOUP DE ONION | KEFIR ALLE ERBE AMARE | TARTUFO NERO (1, 3, 7)

SECONDI

PICCIONE 35€
PICCIONE | BIETA GLASSATA (1,9,12)

CONIGLIO 28€
CONIGLIO ALLA CACCIATORA | PORRO GLASSATO | PEPERONI | OLIVE TAGGIASCHE (1, 7, 9)

CIPOLLA 26€
CIPOLLA FONDENTE | TOPINAMBUR | OLIO VERDE (7)

PANCIA 26€
PANCIA DI MAIALINO DA LATTE | FONDO DI MAIALE | PATATA ARROSTO DI COLFIORITO | ZUCCHINA (9,10,12)

DESSERT

LUNA POP PARK 13€
CREME BRULE ALLA VANIGLIA | GELATO AL POP CORN | MANGO ACIDO (3,7)

HYPNOTIC 13€
PUMA DI MANDORLE, BISCUIT AL COCCO, COMPOSTA DI ALBICOCCA E CROCCANTE ( 1,3,7)

NOCCIOLA 13€
NOCCIOLA , CARAMELLO LAMPONE (3,7,8)



“ Il GUSTO di sentirsi a casa”

Elena Angelett

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE (GRANO, FARRO, GRANO KHORASAN, SEGALE, ORZO, AVENA)

2. CROSTACEI3. UOVA | 4. PESCE | 5. ARACHIDI | 6. SOIA | 7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)

8. FRUTTA A GUSCIO (MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, NOCI DI ACAGIU, NOCI PECAN, NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI, NOCI MACADAMIA O NOCI DEL
QUEENSLAND) | 9. SEDANO | 10. SENAPE | 11. SEMI DI SESAMO

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI (SE IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG/LITRO)

13. LUPINI | 14. MOLLUSCHI

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE (GRANO, FARRO, GRANO KHORASAN, SEGALE, ORZO, AVENA)

2. CROSTACEI3. UOVA | 4. PESCE | 5. ARACHIDI | 6. SOIA | 7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)

8. FRUTTA A GUSCIO (MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, NOCI DI ACAGIU, NOCI PECAN, NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI, NOCI MACADAMIA O NOCI DEL
QUEENSLAND) | 9. SEDANO | 10. SENAPE | 11. SEMI DI SESAMO

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI (SE IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG/LITRO)

13. LUPINI | 14. MOLLUSCHI



